Entrants Ltm;eo

Anxoves de la Escala “BL Xillu” triple 0 2e/filet
Amantida burrata d’ovella amb ricula t alfdbrega 1=2,5¢
Thvtar de tomdquet cor de bou de pages amb alvocat 12,5¢

paus de salmd marinat L wmeld osmotitzat 12,5¢e
carpacelo oe gambes amb fole micuit 19,5¢
Cebiche de corball a la peruana 12,5¢
Pa de coca d'oll verge torrat amb tombquet 2,5¢

Croquetes de pernil teric 2,2¢/u.
Croguetes de xipird L all Loll  2,2e/u
Milfulles de patates braves de L'Olla 2, 5¢
Milfulles de patates amb maionesa de tofona <,5¢
Bunyols de formatge toliazabal L nou torrada  10¢
Pinxos de Llagostins amb maionesa de wasabl 15¢
calamars de platja a Landalusa 12,5¢
Musclos en tempura a la wmarinera 10¢
Torreznos de pore Duroe 12,50¢

Canontts de “worcilla” amb all L ol de poma 10,5¢
Coca de foie micuit caramel-litzada 12,5¢
Cors de carxofa farcits d'encenalls de pernil theric 12,5¢
Tartar de tonyina vermella “Balfegs” amb alvocat 2=,5¢
Pop a La gallega de L'Olla anmb oli de plimentsd 24¢
cargols amb pernil L xorigo pleantons 12e

Fer-nos saber st teniu alguna al-Lergia o
tntolerancia, gricies

Arrpssos L pastes
Arvds negre amb Lagostt L all L ol 19,5¢
Risotto de ceps amb cruixent d'emmental 19,5¢

Carns
Magret d'dinee amb teriyari L chutney de pinya  19,5¢
Entrecot de vaca amb wmaduracld (3509) 29¢
Peus de pore desossats amb formatge de tofona 17,5¢
Mitjana de cabrit de Llet ecologic a la milanesa 12,5¢
Espatlleta de xai de llet culnada a BT, 24¢
Espatlla o Cuixa de cabrit de Llet ecoldgic al forn =5¢
Costillar de cabrit de Llet ecoldgic al forn =5¢
qalta de pore confitata amb salseta al xocolata 15¢

Peixos
callos de bacalld anmb cigrons L xorigo pleantd 21¢
Bacalld confitat gratinat a la mussolina o’all 19¢

Turbot al forn amb cuscis © oll de plments 2z=,5¢
Llobarro a la dowostiarra obert a Lesquena  20¢
Suquet de rap L gamba wmariné 24¢




